厦门工商旅游学校2023—2024学年度“技能节”

【竞赛目的】为营造我校“技能节”浓烈的职教氛围，检验我校烹饪专业课程教学成果；为加强烹饪专业课程的实践教学环节，提高学生专业操作技能水平，开展本次“创意菜肴盘边装饰”项目技能竞赛。
【竞赛项目】“创意菜肴盘边装饰”
【项目负责人】许旭峰
【指导老师】许旭峰
【参赛对象】烹饪21级、22级学生
【竞赛内容】创意菜肴盘边装饰
【竞赛规则及要求】

1．本竞赛项目以个人参赛。

2．竞赛地点在雕刻实训室进行，参赛选手每人一个工位，参赛选手提前10分钟到场。

3．竞赛要求在竞赛开始前一天告知，选手要根据要求，完成创意菜肴盘边装饰作品。

4．竞赛开始，监考老师开始计时，选手根据竞赛要求选择工具和原材料进行创意菜肴盘边装饰。选手在规定的时间内完成作品，举手向监考人员示意，经监考人员记录时间后，立即离场。在规定时间内无法完成作品的选手，竞赛时间一到，就要立即离场。
5．参赛选手在竞赛中必须主动配合监考人员的工作，服从监考人员的安排。 

【评分标准】
1．参赛选手的成绩评定由裁判组负责。

2．竞赛成绩由评分裁判员根据评分统一标准统一评分与计分。若最终得分相同，以交卷时间先后排序。

3．竞赛总分为100分，评分细则详见下表。

	评分点
	分值
	得分条件
	说明
	得分

	花式装盘
	50
	（1）造型别致，刀法流畅，组合合理。

（2）严禁使用模具。


	现场提供每位参赛选手心里美萝卜半个，柠檬一个，日本小黄瓜一条，西红柿1个，装盘现场统一提供8吋平盘（纯白色盘）。比赛时间为5分钟。


	

	规定作品（传统造型）
	50
	（1）刀工细腻，形态逼真。

（2）严禁使用胶水粘接。


	现场提供每位参赛选手西红柿1个，黄瓜1条，胡萝卜1条。装盘现场统一提供8吋平盘（纯白色盘）。比赛时间为5分钟。


	

	总分
	100
	
	
	


【评选方法】

按参赛选手获得的总分高低分别评出一等奖、二等奖、三等奖各若干名，其余为鼓励奖。分数相同者按照完成作品时间的长短来排名，用时短者获胜。
【评委】各烹饪专业老师
【竞赛时间与地点】

时间：2023年 11月14日 

地点：烹饪雕刻实训室。

【竞赛所需的器材和工具】

原材料：柠檬20个、心里美萝卜25个、西红柿40个、日本小黄瓜20条、胡萝卜15条、垃圾袋0.5斤
工具：自带
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